[bookmark: _GoBack]Тест для начальников оздоровительного лагеря 
(с дневным пребыванием) 
(в тесте допускается от одного до нескольких правильных вариантов ответов)
1. Готовность воспитательно-оздоровительных и спортивно-оздоровительных лагерей к работе в период летних каникул:
А. подтверждается в порядке, определенном местными исполнительными и распорядительными органами
Б. подтверждается в порядке, определенном Советом Министров Республики Беларусь
В. подтверждается в порядке, определенном Республиканским центром оздоровления и санаторно-курортного лечения
Г. разрешительная документация не требуется, если есть сертификат готовности
2. Кратность прохождения гигиенического обучения руководителей оздоровительных организаций (выберите наиболее полный вариант ответа):
А. 1 раз в год
Б. Перед поступлением на работу и в дальнейшем 1 раз в полгода
В. Перед поступлением на работу и в дальнейшем 1 раз в год
Г. Перед началом оздоровительной смены
3. Кратность прохождения гигиенического обучения работников объекта питания лагеря (выберите наиболее полный вариант ответа):
	А. Один раз в полгода
	Б. 1 раз в год
	В. Перед началом каждой оздоровительной смены
	Г. Перед поступлением на работу и в дальнейшем один раз в год
4. С какого возраста разрешается принимать детей в оздоровительный лагерь
А. с 5 лет
Б. с 6 лет
В. с 7 лет

5. Пребывание детей под открытыми солнечными лучами 
	А. разрешена любое время без использования головных уборов
	Б. запрещается
	В. Разрешается при обязательном использовании головных уборов
Г. разрешено только при выполнении работ на открытых пространствах в лагере труда и отдыха
6. Возбудители норовирусной инфекции (выберите все подходящие ответы):
А. Чувствителен к хлорсодержащим препаратам
Б. Активен в течение всего года, без выраженной сезонности
В. характерна  зимне - весенняя сезонность
Г. Инкубационный период - 12-24 часов (до 4-7 дней);
Д. Инкубационный период – 6-48 часов
7. Укажите верный норматив для детских жилых (спальных) помещений в организации для детей старше 6 лет (дневное пребывание):
А. Не менее 4 м2 на 1 ребенка, не более 8 детей 
Б. Спальни площадью не менее 3,5 м2 на 1 ребенка и наполняемостью не более 15 мест.
В. Не нормируется 
Г. Не менее 3,5 м2 на 1 ребенка, не более 4 детей
8. В случае поставки продуктов питания с оторванными маркировочными ярлыками, стертой (нечитаемой маркировкой):
А. разрешается принять до выяснения обстоятельств, но не более, чем на 6 часов
Б. разрешается принять в случае, если поставка продукции производилась  в отсутствие кладовщика
В. запрещается прием
9. Для профилактики кишечных инфекций запрещается:
А. повторная заморозка охлажденных продуктов
Б. использовать дезинфицирующие средства при уборке помещений пищеблока
В. приготовление яичницы-глазуньи
Г. использовать остатки пищи с предыдущего приема пищи
Д. мыть посуду с использованием моющего средства
Е. бланшировать овощи для салатов
10. Выдача готовой пищи в оздоровительном лагере производится:
А. После снятия пробы шеф-поваром (ответственным поваром)
Б. после разрешения медицинского работника и начальника лагеря
В. после проведения оценки качества приготовленной продукции бракеражной комиссией
Г после разрешения  бракеражной комиссии
11. Утвержденный режим дня в оздоровительной организации
	А. обязателен для соблюдения
	Б. является рекомендуемым и используется для планирования
	В. может отсутствовать
12. Какая вода используется в оздоровительной организации для организации питьевого режима?
А. водопроводная вода
Б. кипяченая вода
В. бутилированная газированная вода
Г. бутилированная вода промышленного производства, фасованная в емкости, или кипяченая
13. Выберите наиболее верное утверждение (один вариант):
А. интервал между основными приемами пищи (завтрак, обед, ужин) не должен превышать трех часов
Б. интервал между основными приемами пищи (завтрак, обед, ужин) должен быть не менее 3 часов
В. интервалы между основными приемами пищи детей не регламентированы
Г. интервал между предыдущим и последующим приемами пищи должен составлять не более 4 часов, между основными приемами пищи (завтрак, обед, ужин) – не менее 3 часов
14. Верно ли утверждение «В объектах питания организаций следует покрывать обеденные столы чистой скатертью или использовать салфетки под каждый прибор»
	А. верно
	Б не верно
15. Укажите требования к хранению пищевых продуктов (выберите все подходящие ответы):
А. Яйца должны храниться в холодильнике для готовых пищевых продуктов или в сухих помещениях при температуре не выше плюс 20 °C
Б. Яйца должны храниться в коробах на подтоварниках в сухих помещениях при температуре не выше плюс 20 °C или в холодильнике для сырых пищевых продуктов 
В. Молоко и кисломолочные продукты должны храниться в таре производителя
Г. Молоко и кисломолочные продукты должны переливаться в одну емкость при хранении
16. Наполняемость отрядов (отделений) для детей в возрасте от 6 до 18 лет:
	А. Не более 30 детей
	Б. Не более 18 детей
	В. Не более 25 детей
	Г. Не более 20 детей
17. Выберите все верные утверждения:
	А. На территории допускается наличие безнадзорных животных
	Б. Помещения для пребывания детей должны размещаться в надземных этажах зданий
В. Для детей санитарные узлы должны быть раздельными (для девочек и для мальчиков) с 9-летнего возраста
Г. Туалетные кабины должны быть укомплектованы держателями для туалетной бумаги, урнами, а унитазы – накладными сиденьями
18. Моющие средства и средства дезинфекции должны храниться:
	А. В специально отведенных помещениях (местах), недоступных для отдыхающих
	Б. В доступных местах для отдыхающих
	В. В специально отведенных помещениях (местах), доступных для отдыхающих
19. Одностороннее проветривание:
	А. Не допускается осуществлять в присутствии отдыхающих
	Б. Допускается осуществлять в присутствии отдыхающих
	В. Осуществлять нельзя, должно проводиться сквозное или угловое проветривание
20. Выберите требования к личной гигиене работников пищеблока:
А. должна использоваться чистая санитарная одежда
Б. допускается совместное хранение санитарной и личной одежды
В. допускается наличие неостриженных ногтей (не более недели)
Г. во время приготовления блюд не допускается носить украшения
Д. при переходе от одной операции к другой необходимо вымыть руки
Е. при порционировании готовой пищи, салатов, хлеба необходимо надевать чистые одноразовые перчатки на руку, которой накладывается пища
